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Eberhard

MEHR ALS EIN HOTEL

Vorspeisen und Salate

Kleiner Salatteller J1A=Weizen € 6,50
Honig-Senf-Vinaigrette / Rohkostsalate / Kartoffelsalat / Blattsalat / Mais / Sprossen / Croutons

Feldsalat in Kartoffel Speck Dressing)1G.EA=Weizen € 9,00
Gdnsekrusteln / Rotkohlsorbet

Karamellisierter Ziegenkase mit gerducherter Entenbrust 61 €11,50
Feldsalate / Granatapfel / Holundervinaigrette

Gebeiztes Saiblingsfilet mit Schokolade und Chili PE €12,50
Granny Smith-Apfel Carpaccio

Suppe

Ganseconsommeé ClA=Weizen,G €7,50
Pfifferlingmaultaschen / Griinzeug

Maronencremesuppe vegan H € 6,50

Regionales

Maultaschen g schmelzt »C.I-A=Weizen,G €16,50
Schwabische Maultaschen / g'schmelzte Zwiebeln / Beilagen Salat

Gemischter Wurstsalat * ¢! A=WeizenG8, € 13,50

Schinkenwurst / Schwarzwurst / Kése / Zwiebeln / Essiggurke /
Grilinzeug / Bauernbrot

Vegan und Vegetarisch

Albk&sespatzle A=Weizen, C.G €17,50
Dinkelspdtzle / Albkdse von der Hofkdserei Rauscher / Rostzwiebeln / Beilagen Salat

KUrbis - Rote Bete Gemuse vegan, basisch €15,50
Kartoffelstampf / Wirsing

Meerrettich - Risottg A=WeizenG € 15,50
Safran-Apfel / Rote-Bete-Chips

. Bei Gerichten, die mit einem roten Herz gekennzeichnet sind, stammen die Hauptbestandteile
uberwiegend aus dem Biosphérengebiet Schwabische Alb
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Hauptgange

Rinderfilet aus dem Glihweinsud ¢l.A=Weizen

Zuckerschoten / Fingerméhren / Parmesanauflauf

Hirschsauerbraten aus der Keule A=WeizenCGl
Pilzragout / Kartoffel-Rotkrautroulade

Lammrtcken von der Schéferei Stotz LG
Lammjus / Champignons / Wirsing / Rosmarinkartoffeln

Eberhard’s Rostbraten vom Argentinischen Weiderind ©A=Pinke!

Roastbeef (220g) / Fingermohren / Albdinkelspdtzle / Réstzwiebeln

Barbarie Entenbrust A=Weizen.C.
Portweinjus / Kartoffel-Rotkrautroulade

Cordon-Bleu vom Schweineriicken ©!A=Weizen.G
wiirziger Albkase / luftgetrockneter Albschinken / Pommes / Preiselbeeren

Schnitzel ,, Wiener Arg* ©A=Weizen
Schnitzel vom Schweinerticken / Pommes Frites

Fisch

Karpfenfilet im Albschinkenmantel P.LG1
Rahmsauerkraut / getrocknete Tomaten / Nusskartoffeln

Gebratenes Honauer Saiblingfilet DG
Rahmspinat / Salzkartoffeln

Dessert

Eberhard ©:G:H:A=Weizen

Lebkuchenmousse / Gliihweinsauce / Spekulatius - Crumble / Orangensorbet

Barbara ¢¢H

€29,50
€2450
€2650 @@
€26,50
€22,50
€1850 @@
€1450 o
€20,50
€21,50
€ 6,50
€650 @

Créme-Brdlée vom Schwarzriesling aus dem Azubi-Weinberg / Bratapfelragout / gebranntes — Mandeleis

Bei Gerichten, die mit einem roten Herz gekennzeichnet sind, stammen die Hauptbestandteile

. uberwiegend aus dem Biosphérengebiet Schwabische Alb
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