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Vorspeisen und Salate 
 

Kleiner Salatteller J,I,A=Weizen       €  6,50 
Honig-Senf-Vinaigrette / Rohkostsalate / Kartoffelsalat / Blattsalat / Mais / Sprossen / Croutons 

 

Feldsalat in Kartoffel Speck Dressing J,I,G,E,A=Weizen    €  9,00 
Gänsekrusteln / Rotkohlsorbet 
 
 

Karamellisierter Ziegenkäse mit geräucherter Entenbrust G,I,J  € 11,50 
Feldsalate / Granatapfel / Holundervinaigrette   

 

Gebeiztes Saiblingsfilet mit Schokolade und Chili D,E,   € 12,50  
Granny Smith-Apfel Carpaccio  

 
 

Suppe 
 

Gänseconsommé  C,I,A=Weizen,G       € 7,50 
Pfifferlingmaultaschen / Grünzeug 

 

Maronencremesuppe vegan, H        € 6,50 
 

 

Regionales 
 

Maultaschen g`schmelzt J,C,I,A=Weizen,G      € 16,50 
Schwäbische Maultaschen / g`schmelzte Zwiebeln / Beilagen Salat 

 

Gemischter Wurstsalat J, C,I ,A=Weizen,G,8,     € 13,50 
Schinkenwurst / Schwarzwurst / Käse / Zwiebeln / Essiggurke /  

Grünzeug / Bauernbrot 
 
 

Vegan und Vegetarisch  
 

Albkäsespätzle A=Weizen, C,G       € 17,50 
Dinkelspätzle / Albkäse von der Hofkäserei Rauscher / Röstzwiebeln  / Beilagen Salat 
 

Kürbis - Rote Bete Gemüse vegan, basisch      € 15,50 
Kartoffelstampf / Wirsing 

 

Meerrettich - Risotto  A=Weizen,G       € 15,50 
Safran-Äpfel / Rote-Bete-Chips  
 
 
 

Bei Gerichten, die mit einem roten Herz gekennzeichnet sind, stammen die Hauptbestandteile 

überwiegend aus dem Biosphärengebiet Schwäbische Alb 
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Hauptgänge 
 

Rinderfilet aus dem Glühweinsud C,I,A=Weizen     € 29,50 

Zuckerschoten / Fingermöhren / Parmesanauflauf  
 
 

Hirschsauerbraten aus der Keule A=Weizen,C,G,I    € 24,50 
Pilzragout / Kartoffel-Rotkrautroulade  
 
 

Lammrücken von der Schäferei Stotz I,G      € 26,50 
Lammjus / Champignons / Wirsing / Rosmarinkartoffeln 
 
 

Eberhard´s Rostbraten vom Argentinischen Weiderind C,A=Dinkel
 € 26,50 

Roastbeef (220g) / Fingermöhren / Albdinkelspätzle / Röstzwiebeln 
 
 

Barbarie Entenbrust A=Weizen,C,I        € 22,50 
Portweinjus / Kartoffel-Rotkrautroulade  
 
 

Cordon-Bleu vom Schweinerücken C,I,A=Weizen,G    € 18,50 
würziger Albkäse / luftgetrockneter Albschinken / Pommes / Preiselbeeren  

 
 

Schnitzel „Wiener Art“ C,A=Weizen      € 14,50  
Schnitzel vom Schweinerücken / Pommes Frites 
 

Fisch 
 

Karpfenfilet im Albschinkenmantel D,I,G,1     € 20,50 
Rahmsauerkraut / getrocknete Tomaten / Nusskartoffeln  

 

Gebratenes Honauer Saiblingfilet   D,G     € 21,50 
Rahmspinat / Salzkartoffeln  

 
 

Dessert 
 

Eberhard C,G,H;A=Weizen        €  6,50 
Lebkuchenmousse / Glühweinsauce / Spekulatius - Crumble / Orangensorbet  

 

Barbara C,G,H         €  6,50 
Crème-Brûlée vom Schwarzriesling aus dem Azubi-Weinberg / Bratapfelragout / gebranntes – Mandeleis  

 

 

 

Bei Gerichten, die mit einem roten Herz gekennzeichnet sind, stammen die Hauptbestandteile 

überwiegend aus dem Biosphärengebiet Schwäbische Alb 


